





Menu degustazione

PROPOSTA 1
Doppi coni

di tonno e salmone.

Fiore di zucca
ripieno di gambero.

Polpo scottato
con dressing di wasabi e uovo di quaglia.

Sushi speciale
Gyoza di carne
Black cod

Dessert

65.00

PROPOSTA 2

Tacos 90R
Cevice

Gambero rosso
con gazpacho di fragola e crema di avocado.

Gyoza di carne
Sushi speciale
Black cod

Dessert

75.00




90R creations

Doppi coni

Tonno, olio tartufato, pomodoro confit e philadelphia.
Salmone, pistacchio, miso, salsa ponzu, ikura e
philadelphia.

Tacos 90R

Salmone, gazpacho di pomodoro e jalapenos;
Branzino, mango e crema spicy.

Polpo e quaglia
Polpo scottato con pomodorini, asparagi, uovo di quaglia
e dressing al wasabi.

Ostrica in tempura

con spuma di salsa olandese
e perle di soia.

Ostrica special

Ostrica ponzu, nocciola e olio tartufato

Gambero gazpacho

Gamberi rossi, gazpacho di fragola e crema di avocado.

Bao burger carne

Mini hamburger di manzo con pane al vapore e salsa
di sesamo.

Bao burger gambero
Pane al vapore con tempura di gambero, salsa agrodolce e
in insalata.

Fiore di zucca croccante
ripieno di gambero e salsa teriaky.

Carpaccio di manzo
salsa di senape e miele, sedano croccante e pomodorini.

Sikuwa
Pasta di pesce tempurato con formaggio fuso.

Yasaino roll
Involtino di verdura.

Gambero stick
Stick di gamberi e edamame.

Dado 9Qor
2 riso croccante con tartare di salmone, avocado, olio
tartufato e tartare di ricciola con salsa miso.

12.00

12.00

18.00

6.00

5.00

20.00

10.00

10.00

8.00

15.00

14.00

6.00

8.00

12.00



TARTARE

Cevice

cubetti di salmone e orata
marinati con cetriolo, limone,
pomodorini e basilico fresco.

15.00

Tris di tartare
15.00

Ricciola
15.00

Salmone
14.00

Tonno
15.00

Tonno
con uova di quaglia.
16.00

GUNKAN (pesce esterno)

Tonno
5.00

Salmone
4.00

Salmone e Ring crab
5.00

Salmone e ikura
5.00

Ricciola
5.00

King crab
al Moscow mule.
5.00

Gambero rosso
con zucchine e zafferano.
5.00

Branzino

con alkekengi e dressing
di wasabi.

5.00

Gambero cotto
con zucchine e maionese.
4.00




NORI GUNKAN (alga esterna)

Spicy tuna
4.00

Spicy salmone
4.00

King Crab
5.00

Gambero rosso
5.00

lkRura

5.00

Tobiko

4.00

SPOON

Capasanta
tobiko e sansa ponzu.
6.00

Scampo, mango e shisu
6.00

Gambero rosso
con salsa di fragole e pistacchio.
6.00

Tonno
con capperi e germogli di aglio.
5.00

Salmone
con uova di quaglia.
5.00

Capesanta scottata
all’arancio

con granelle di nocciola e
citrus dressing.

6.00




CLASSIC ROLL

California

Gambero cotto, avocado
e maionese.

14.00

Salmone e avocado
14.00

Tonno e avocado
15.00

Spicy tuna
Tonno, cipollina e tabasco.
15.00

Spicy salmon

Salmone, cipollina e tabasco.

14.00

HOSSOMAKI

Salmone
10.00

Tonno
11.00

Ventresca
11.00

Cetriolo
8.00

Miura

Salmone alla griglia,
philadelphia e insalata.

14.00

Ebiten
Gambero fritto e maionese.
15.00

Rainbow

Pesce misto, avocado,
gambero cotto e maionese.

20.00

Tiger

Gambero in tempura, salmone,
branzino e ikura teriaky.

18.00

TEMAKI CROCCANTI

Spicy ricciola
12.00

Spicy salmone
10.00
Spicytuna
12.00

Cevice

12.00

Astice alla Catalana
14.00




SPECIAL ROLL

Tramezzino

Riso affumicato, tartare di salmone, salsa QOR piccante
e kataifi.

Luisiana

Salmone crudo, philadelphia, croccante di tempura,
avocado e teriaky.

Petagna
Tempura di gambero, salmone affumicato, maionese
e philadelphia.

Costanza
Salmone crudo, avocado e philadelphia

Astice
Astice, salmone esterno e lime.

Sammy Roll
Tempura di gambero, salmone scottato, wasaby fresco.

Special red tuna
Tonno crudo, pomodoro confit, oliva nera e basilico.

California red
Gambero rosso, avocado, yuzu e nocciola.

Toro makRi

Ventresca di tonno scottata, wasabi fresco, gambero in
tempura e philadelphia.

Scampo crispy
scampo impanato, capasanta e lime.

Dragon roll
Anguilla, avocado, tobiko e salsa teriaky.

JFalapenos Roll

Branzino, mango, avocado crema di jalapenos e granelle
di pistacchio.
SuzuRi spicy

Branzino, avocado esterno e salsa piccante.

16.00

18.00

20.00

18.00

26.00

22.00

21.00

20.00

22.00

23.00

20.00

18.00

16.00



Black roll

Rice paper, riso nero, mango, tartare di salmone e
dressing di wasabi.

Light roll

Rice paper, gambero cotto, salmone, king crab, alghe e
salsa alla curcuma.

CRISPY ROLL

Mario crispy roll

Alga fritta, salmone cotto, cipollina, philadelphia e salsa
teriaky:.

Crispy Raly kaly salmone

Rice paper fritto, salmone cotto, avocado, philadelphia e
salsa teriaky.

Crispy Raly kRaly gambero

Rice paper, gambero in tempura, avocado, philadelphia e
salsa teriaky.

16.00

20.00

16.00

16.00

17.00



NIGHIRI
Salmone
3.00

Tonno
4.00

Ricciola
4.00

Branzino
3.00

Orata
3.00

SASHIMI

Sashimi speciale
28.00

Sashimi misto
20.00

Salmone
18.00

Tonno
22.00

Bianco
18.00

Gambero rosso
28.00

Astice
28.00

Sashimi salmone scottato

con wasaby fresco
22.00

Sashimi misto scottato

20.00

Amaebi speciale
25.00

Ventresca di tonno

28.00

Ventresca di tonno scottato
perline di soia e crema di miso.

15.00

Anguilla
4.00

Gambero cotto
3.00

Gambero rosso
5.00

Ventresca di tonno
5.00

Scampo
5.00

QOR SELECTION X2

2 gunkan salmone;

2 gunkan tonno;

Y5 uramaki rainbow;
Y2 uramaki luciana;
Y2 uramaki costanza;
¥ light roll;

1 sashimi speciale;

4 pz nighiri.

85.00

SUSHI & SASHIMI

Sushi e Sashimi misto
26.00

Special sushi 90R
30.00



CARPACCIO

Misto
16.00

Salmone
14.00

Tonno
18.00

Ricciola
18.00

Branzino
14.00

Orata
14.00

Carpaccio scottato
22.00

Carpaccio di ricciola
conyuzu e jalapenos.
20.00

Carpaccio misto speciale
scottato

in salsa pozu

26.00

CHIRASHI
OOR

Riso, tartare di salmone,
avocado e salsa QOR.
20.00

Cirashi black

Riso venere, tartare di salmone,
guacamole e salsa QOR.
18.00

Gambero rosso
28.00

TEMAKI
QOR

Salmone, king crab, ikura,
philadelphia e avocado.

12.00

California

Gambero cotto, avocado
e maionese.

8.00

Spicy salmon
Salmone, cipollina e tabasco.
8.00

Spicy tonno
Tonno, cipollina e tabasco.
9.00

Salmone e avocado
8.00

Tonno e avocado
9.00

Misto
Riso e pesce misto.
22.00

Tonno
22.00

Salmone
19.00



Primi piatti

RAVIOLI

Gyoza di gambero
10.00

Gyoza di verdura
10.00

Gyoza di carne
10.00

RISO

Riso bianco
4.00

Riso saltato
con verdure.
6.00

Riso saltato
con gamberi o pollo.
9.00

Riso bianco

con bocconcini di pollo al curry.

14.00

ZUPPE E CONTORNI

Edamame
6.00

Verdure saltate
10.00

Miso

5.00

Chips miste
6.00

SOBA

Spaghetti di grano
saraceno con gamberi
12.00

Spaghetti di grano
saraceno con pollo
12.00

UDON
Udon di verdure

12.00

Udon di gambero
14.00

Udon di pollo
14.00

Tempura udon
15.00




Secondi piatti

Tataki di tonno

Tagliata di tonno in crosta
di sesamo.

20.00

Salmone teriaRy

Salmone alla griglia glassato
in salsa teriaky.

18.00

Tagliata di astice

con carciofi, foie gras
e salsa tosazu.

38.00

FRITTI

Tempura misto
18.00

Tempura verdure
14.00

Tempura gamberi
18.00

Tori no kara age

Bocconcini di pollo impanato.

14.00

Tonkatsu

Cotoletta di maiale
con pane panko croccante.

14.00

Isca di pesce suzuki

Stick di branzino con pane
panko e salsa rosa spicy.

16.00

Ricciola poke

Ricciola a bassa temperatura,
pacjoi, croccante viola

e salsa poke.

2700

Black cod

marinato alla miso con salsa
di bergamotto e zenzero.

28.00

Yakitori

Spiedini di pollo in salsa
yakitori.

12.00

INSALATE

Insalata
con sashimi
16.00

Alga goma wakame
10.00

Alga wakame
con sashimi
16.00

Alga wakake
con salsa QOR
10.00

Insalata mista
10.00




Dessert

Tortino al cioccolato

con cuore caldo.
8.00

Tartelletta di pasta sfoglia
con spuma di cioccolato

e limone.
8.00

Mini cannoli

ripieni di ricotta e thé verde.

7.00

Dolci al vassoio
9.00

Piccola pasticceria QOR

12.00

Da bere

BEVANDE

Acqua microfiltrata
Y litro
2.00

Acqua microfiltrata
1litro
3.00

Bibite
4.00

The verde
4.00

Sake
6.00

Sorbetti
7.00

Frutta mista
10.00

Ananas
con crema di riso.
10.00

Mango

10.00

Gelato

6.00

Moci

7.00

Crema di riso
7.00

Crepes alla nutella
10.00

BIRRE

Birra Kirin
500 ml
6.00

Birra Sapporo
500 ml
6.00

Birra Asahi
500 ml
6.00

Birra Menabrea
660 ml
6.00



Dopo pasto

Amari
5.00

Liquori
5.00

WhisRy
5.00

WhisRy invecchiati
12.00

Coperto
3,00

Attenzione

Grappe
5.00

Limoncello
5.00

Mirto
5.00

Caffé

2.00

si fa notare alla gentile clientela che le nostre portate possono essere

cucinate e/o condite con prodotti soggetti ad intolleranze alimentari.

* Alcuni piatti potrebbero essere congelati all'origine






